
 Boulanger • Pâtissier • Chocolatier

Tél : 09 85 15 00 13
88 rue Albert-Vanderhaghen

59320 Haubourdin
Dans la grande tradition des fêtes de fin d’année, 
votre artisan a le plaisir de vous faire découvrir de 
nouvelles recettes de bûches et autres petites douceurs 
qui enchanteront votre palais.

• Boulanger • Pâtissier • Chocolatier •

AU CŒUR DES SAVEURSAU CŒUR DES SAVEURS
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Galette frangipane     Galette Pomme
14,50€       4 personnes          13,00€
19,00€       6 personnes          17,50€
25,00€       8 personnes          23,00€

Et sur commande uniquement
32,00€       10 personnes          28,00€
36,00€       12 personnes          32,00€

Galette brioche crème diplomate
6 personnes    19,00€ / 8 personnes    23,00€

AU CŒUR DES SAVEURSAU CŒUR DES SAVEURS

NoëlNouvel An
2023 • 2024



 

• PLATEAU SALÉS CHAUDS 
6 variétés   
• Saumon fumé aux poireaux
• Endives au maroilles
• Loraine
• Chèvre épinards
• Provencal
• Poulet curry
Plateau de 24 mignardises 26 €
La pièce  .......................... 1,15 €

• Les Pains Surprises (sur commande uniquement)

48 Toasts 
• CHARCUTERIE  ................35,00 €
• FROMAGE  ................... 35,00 €
• MIXTE ............................35,00 €
• SAUMON ....................... 51,00 €

Mises en Bouches salées 
• Les navettes Garnies

• THON : thon, salade, tomate, oeuf dur

• SAUMON : saumon fumé vinaigrette 
salade tomate

• JAMBON : jambon cuit salade tomate 
oeuf  

• SURIMI : surimi salade tomate ananas

La pièce  .......................... 1,15 €

• NAVETTES non garnies

La pièce  .......................... 0,55 €

• Vol au vent (non garnis) 
La pièce  .......................... 1,10 €

• CRETES DE COQ (fleuron feuilletage
La pièce  .......................... 0,30€



 

• Nos Chocolats    
Nos chocolats vous seront proposées en 
sachet ou en ballotin de 250g, 375g ou 
500g pour les plus gourmands.

• Nos Tuiles  
Au chocolat au lait et amandes grillées
Au chocolat noir et amandes grillées
250 g  ............................... 12,50 €
300 g  ............................... 15,00 €

• Confiserie sucrées (voir prix en magasin)

•  Les nounours en guimauve
•  Les jésus fondants
•  Les cannes Candy rouge
•  Les pates de fruits
• La friture de noël au chocolat au lait, noir ou blanc

• Nos Macarons 
La boite de 10  ........11,70 €
La boite de 16  ........18,20 €

• Nos Mignardises  
Nombreuses variétés   1,20 € / pièce

Le plateau de 15 pièces  18,00 €
Le plateau de 24 pièces  28,00 €

Les Petites  
Douceurs

Consultez nos prix en magasin
Photos non contractuelles



Disponible en 4, 6, 8, 10 parts = 5,00 €/ part      
6,00€ pour la bûche champagne

• La Bûche Nougat Passion 
Biscuit Dacquoise noisettes
Croquant Nougat
Mousse Nougat
Mousse Passion
Dès d’abricots
Glaçage brillant orangé

• La Bûche Irish Coffee
Biscuit génoise chocolat
Mousse au Whisky
Insert crémeux lacté café
Glaçage café

•  La Bûche Caraïbe
Exotique Pabana

Biscuit coco moëlleux
Compotée d’ananas
Mousse Pabana (Fruit de la passion, 
banane, mangue, citron)
Glaçage passion

• La bûche Amélie (Spéculos) 
Fond de biscuit caramel
Croquant spéculos
Crémeux vanille
Mousse Spéculos

Bûches
de Noël

« Spécial Gourmet » 

Vous profiterez toujours de nos entremets traditionnels 
mais uniquement sur commande.

Et notamment nos Merveilleux chocolat ou spéculoos
Toutes ces bûches sont également disponibles en bûchettes

Photos non contractuelles



Disponible en 4, 6, 8, 10 parts = 5,00 €/ part      
6,00€ pour la bûche champagne

• La ROYALE CHAMPAGNE
Biscuit dacquoise (aux amandes)
Croustillant fruits rouges
Insert aux fruits rouges
Mousse bavaroise au champagne

• La Bûche COOKIES
Biscuit génoise feuille
Mousse vanille légère aux éclats 
de cookies
Intérieur mousse choco noir
Glaçage gourmand (rocher)

• LA  Bûche CROUSTI CHOC
Mousse 2 choco Praliné croustillant

Biscuit Joconde (amandes)
Croustillant praliné (amandes noisettes)
Mousse chocolat noir
 Mousse chocolat blanc

• La Bûche FLEUR DES NEIGE 
Biscuit Sacher chocolat noir moelleux
Gelée de framboises intense
Bavaroise chocolat ivoire
Glaçage ivoire

Bûches
de Noël

« L
es incontournables» 

•  Nos Bûches traditionnelles 
crème au beurre
Café
Chocolat
Praliné
Grand-Marnier



• Le foie gras 
Pain aux figues • Pain aux 
abricots

• Le fromage 
Pain aux noix • L’épeautre 
• Le Briare • Pain aux 
abricots

• Les Viandes  
 Le briare • le 6 céréales
•  l’épeautre

• Les fruits de mer  
Le viking • le seigle 
• le pain de seigle au citron

Nos PainsNos Pains
SpéciauxSpéciaux

 Quelques
suggestions

pour accompagner
vos plats

•  Coquille briochée nature 

• Coquille briochée au chocolat 
• Coquille briochée aux raisins 
•  Coquille briochée au sucre 

Individuelle.................. 1.30 €
300 g  .......................... 5,60 €
500 g  .......................... 9,25 €
1 kg  ............................ 17,60 €

Coquilles de NoëlCoquilles de Noël
Individuelle.................. 1.20 €
300 g  .......................... 5,10 €
500 g  .......................... 8,40 €
1 kg  ............................ 16,00 €

Nos boules de pains de table au choix et pains toasts.

Nouveau
Le pain des MOINES : Texture moelleuse et d’excellente conservation. 
Pain100% blé. (EXEPTIONNEL grillé avec du saumon ou du foie gras)

Baguette LA FAGOTINE : Farine de blé et sésame toasté.

Biens d’autres pains seront disponibles et notamment un au levain en cours de mise au point en ce moment

Toute l’équipe des Boulangers, Pâtissiers, Vendeuses 

se joint à moi afin 

DE VOUS SOUHAITER 

DE BONNES FÊTES DE FIN D’ANNÉE



Nom / prénom  ...........................................................................................................................
 Adresse  ....................................................................................................................................
...................................................................................................................................................
Téléphone  .................................................................................................................................  

INTITULÉ DES PRODUITS QUANTITÉ

Pour mieux vous servir , nous vous 
suggérons de passer votre com-
mande avant le 20 décembre 2023
Aucune commande ne sera prise 
après le 21 décembre.

Bon de Commande A DEPOSER AU MAGASIN

Nos PainsNos Pains
SpéciauxSpéciaux

Toute l’équipe des Boulangers, Pâtissiers, Vendeuses 

se joint à moi afin 

DE VOUS SOUHAITER 

DE BONNES FÊTES DE FIN D’ANNÉE



Notre équipe vous accueille tous les jours:
Du lundi au samedi de 6h00 à 19h00

Le dimanche de 6h00 à 13h00
Fermé le mercredi

Ouverture  exceptionnelle : Les 24 et 31 décembre de 6h00 à 18h00
Fermeture exceptionnelle : les 25 et 26 décembre 2023 et 1er janvier 2024

 Boulanger • Pâtissier • Chocolatier

Tél : 09 85 15 00 13
88 rue Albert-Vanderhaghen

59320 Haubourdin

• Boulanger • Pâtissier • Chocolatier •

AU CŒUR DES SAVEURSAU CŒUR DES SAVEURS
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Nous vous donnons aussi rendez-vous pour l’épiphanie
NOS GALETTES DES ROIS

Galette frangipane     Galette Pomme
14,50€       4 personnes          13,00€
19,00€       6 personnes          17,50€
25,00€       8 personnes          23,00€

Et sur commande uniquement
32,00€       10 personnes          28,00€
36,00€       12 personnes          32,00€

Galette brioche crème diplomate
6 personnes    19,00€ / 8 personnes    23,00€

AU CŒUR DES SAVEURSAU CŒUR DES SAVEURS


